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WESELNA

REALIZACJA PRZYJECIA:

Stworzymy z Wami dzien, ktory zostanie w pamieci na cate zycie.
Eleganckie wnetrza, wySmienita kuchnia i profesjonalna obstuga
sprawiag, ze Wasze wesele, bedzie doktadnie takie, jak sobie

wymarzyliscie.

Zapraszamy do zapoznania sie z naszg oferta.

SALA GEtOWNA do 250 oséb

ORANZERIA do 80 os6b
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WESELNE

ZUPA SERWOWANA (2 do wyboru - na
poczatek i po potnocy):

e Zupa z kurczakiem i mleczkiem
kokosowym

e Krem z biatych warzyw z prazonymi
pestkami dyni

e Strogonow

e Krem curry z kurczakiem

e Krem pomidorowo-paprykowy z
grzankami ziotowymi

o Wykwintny krem z borowikow z grzankami
Zziotowymi

e Zupa gulaszowa z pieczona wieprzowing

e ROsOt zdomowym makaronem

e Zurek po podlasku z jajkiem i kietbasa

e Barszcz z pasztecikiem

e Sezonowo: Krem z dyni z nutg pomaranczy

DANIE GORACE SERWOWANE (jedno do
wyboru):

o Poledwiczki wieprzowe w sosie kurkowym,
podane z puree ziemniaczanym i surowka
ze swiezych warzyw

o Filet z kurczaka w sosie ziotowym, podany
Z pieczonymi ziemniakami i surowka ze
swiezych warzyw

e Karkdéwka pieczona w sosie mysliwskim
lub teriyaki, podana z pieczonymi
ziemniakami i surowka ze swiezych
warzyw

e Confi w sosie zurawinowym lub
wisniowym podane z pieczonymi
ziemniakami i surowka ze swiezych
warzyw

e Policzki wieprzowe w sosie wtasnym
podane z ziemniakami puree i surowka ze
swiezych warzyw




WESELNE

DANIA GORACE W BUFECIE:

e Pieczona noga z kaczki

e Sznycelki z indyka a'la piccata

e Zeberka w sosie musztardowo-miodowym
e Chinkali

e Schab pod pierzynka

e Okon nilowy pieczony ze szpinakiem

e Prega wotowa w sosie wiasnym

e Makaron tagliatelle z owocami morza

DODATKI DO DAN W BEMARZE:

e Pieczone ziemniaki

e Ziemniaki z wody

e Puree ziemniaczane

e Puree dyniowe

e Puree chrzanowo-majerankowe
o Kopytka kresowe

o Kluski slaskie

e Ryz z warzywami

ZESTAW SUROWEK DO WYBORU SPOSROD:

e Buraczki zasmazane

e Bukiet satat z warzywami

e Czerwona kapusta z zurawing
o Colestaw

e Marynowana biata kapusta

e Surdwka z kapusty pekinskiej
e Marchew z jabtkiem

e Marchew z chrzanem

e Warzywa blanszowane




WESELNE
PRZYSTAWKI ZIMNE:

e Tatar wotowy z dodatkami

e Rolada z kaczki z jabtkami

e Rolada z boczku z farszem paprykowym

e Deska mies i wedlin pieczonych

e Kurczak faszerowany orzechami

o Karkowka pieczona z marynaty
majerankowo-czosnkowej

e Pasztet z dziczyzny z wedzong stoning

o Pasztet wiejski wieprzowy z zurawing

e Duet sledzi

e Schab z musem chrzanowym

e Pstrgg faszerowany

e Roladki z szynki z musem chrzanowym

e Poledwiczka wieprzowa z grzybami i
musztarda francuska

e Gruszka z wedzonym serem w boczku

e Schab pieczony ze sliwka lub morelg

e Jaja faszerowane

e Pomidory faszerowane serem i czosnkiem
niedzwiedzim

e Bliny z wedzonym tososiem

o Kolorowe tortille

e Pieczony schab w ziotach i musztardzie

e Skrzydetka barbecue

e Wytrawne babeczki

o Pasztet z selera

e Panierowane kuleczki serowe

e Roladki z baktazana z serem

e Pasztet warzywny

e Cukinia grillowana z serem feta

o Faszerowane pieczarki

e Grillowane warzywa

e Wege tortille

e Pomidory z mozzarellg

e Carpaccio z buraka z pestkami dyni

e Kruche babeczki z hummusem i papryka

e Kruche babeczki z tunczykiem i twarozkiem

W stole znajda sie réwniez:
Dwa rodzaje pieczywa/ $wieze warzywa/ pikle z
domowej spizarni
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SALATKI

e Tradycyjna satatka jarzynowa

e Satatka ogrodowa z brokutem, jajkiem i
pomidorem, posypana serem Lazur

* Klasyczna satatka Cezar z grillowanym
kurczakiem

e Satatka z makaronem penne, suszonymi
pomidorami, grillowanym kurczakiem i
pesto bazyliowym

o Satatka z grillowanym wedzonym serem,
domowa zurawing i gruszkg smazona w
miodzie

e Satatka z pomidorow, kruchych satat i
kuleczek mozzarelli marynowanych w
listkach bazylii

e Satatka z kietbasa chorizo, papryka,
kukurydzg i sosem sweet chilli

e Satatka z makaronem, Swiezym szpinakiem,
serem feta | pestkami stonecznika

DLA DZIECI:
e Rosdt z makaronem
o Filet z kurczaka podany z frytkami i surowka

z marchewki

BUFET StODKI:

Ciasta domowe
Desery w stoiczkach
Babeczki

Owoce filetowane

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:

Soki owocowe

Woda z cytryna i mieta
Napoje gazowane
Kawa, herbata



WESELNE

ZA DODATKOWA OPLATA

STOL WIEJSKI na goraco:

kartacze z miesem, kiszka ziemniaczana, mix
pierogow, babka ziemniaczana, bigos, duszona
biata kietbasa lub krupniok z miodowa cebulka

STOL WIEJSKI na zimno:

kietbasa wiejska, kaszanka, wedzona stonina,
salceson, boczek wedzony, karkowka wedzona,
schab wedzony, poledwiczka wieprzowa
wedzona, deska serow, smalec, ogorki, wiejski
chleb, chrzan, musztarda, pikle

LEMONIADA W StOIKU
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WAZNE INFORMACJE:

Dzieci do 4 lat- obiad 49 zt/dziecko
Dzieci 4-8 lat - 50% ceny

W swojej ofercie posiadamy stoty okragte lub tradycyjne
Szklane podtalerze w cenie

Powitanie Pary Mtodej chlebem i sola

Pokoj dla Nowozencdw w cenie

Brak optaty korkowe]j

Mozliwos¢ wypozyczenia dekoracji za dodatkowa optata
Alkohol i tort organizuje sie we wtasnym zakresie (nie
pobieramy dodatkowych optat, wymagane jest Swiadectwo
Jjakosci do tortu)

Ustalenie menu minimum 14 dni przed weselem

W celu potwierdzenia rezerwacji nalezy wptaci¢ 5000 zt
zadatku

Ostateczng ilos¢ 0sbb, za ktérg sie rozliczamy nalezy zgtosic 14
dni przed realizacja przyjecia

Rabaty na ustugi noclegowe dla Gosci weselnych (posiadamy
30 miejsc noclegowych)

W razie jakichkolwiek pytan oraz rezerwacji zachecamy
do kontaktu telefonicznego pod numerem
tel. 504-225-451 lub 516-109-600
lub kontaktu mailowego pod adresem:
lawendowy2@gmail.com



