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ZESTAW I 

Zupa (1 do wyboru):
                            Rosół z domowym makaronem                       

     Krem curry z pulpecikami mięsnymi
Krem z białych warzyw z pestkami dyni

Danie główne (1 do wyboru):
Filet z kurczaka souis vide w sosie ziołowym z puree

ziemniaczanym i czerwoną kapustą z żurawiną
 Karkówka w sosie teriyaki z kopytkami i białą kapustą

Polędwiczki wieprzowe w sosie z grzybów leśnych, ziemniaki
gratin, marchew glazurowana

Schab w sosie własnym, ziemniaki z wody, zestaw surówek
Policzki wieprzowe w sosie własnym, puree majerankowo-

chrzanowe, warzywa glazurowane
Przekąski:

Deska wędlin i mięs
Pasztet wiejski z domową żurawiną 

Duet śledzi
Roladki z cukinii z serem feta i balsamico marynowane w

oliwie 
Sałatka Cezar z kurczakiem
Śliwka w otulinie z boczku

Kolorowe tortille
Pikle

Pieczywo

Kawa/herbata
Sok jabłkowy/pomarańczowy

Mini słodki stół 

310 zł/os. 
Dzieci do lat 8 - 50%

Dzieci do lat 4 - obiadek 49 zł 



ZESTAW II

Zupa (1 do wyboru):
Rosół z domowym makaronem 

Krem curry z pulpecikami mięsnymi
Krem z białych warzyw z pestkami dyni

Danie główne (1 do wyboru):
Filet z kurczaka souis vide w sosie ziołowym z puree ziemniaczanym i kapustą

czerwoną z żurawiną
Karkówka w sosie teriyaki z kopytkami i białą kapustą 

Polędwiczki wieprzowe w sosie z grzybów leśnych, ziemniaki gratin, marchew
glazurowana

Schab w sosie własnym, ziemniaki z wody, zestaw surówek
Policzki wieprzowe w sosie własnym, puree majerankowo-chrzanowe, warzywa

glazurowane
Danie półmiskowe:

Mix pierogów, babka ziemniaczana, kartacze
Przekąski:

Deska wędlin i mięs
Pasztet z kaczki na konfiturze wiśniowej 

Kolorowe tortille
Wytrawne babeczki

Schab pieczony w ziołach i musztardzie 
Carpaccio z buraka i pestkami dyni 

Sałatka z gruszką smażoną w miodzie, wędzonym
serem i żurawiną

Sałatka z grillowanym polędwiczkami kurczaka i chipsem z bekonu 
Pikle

Pieczywo

Kawa/herbata
Sok jabłkowy/pomarańczowy

Bufet słodki 

340 zł/os. 
Dzieci do lat 8 - 50%

Dzieci do lat 4 - obiadek 49 zł 



Realizacja przyjęcia: 
Potwierdzeniem rezerwacji jest wpłata zadatku w wysokości 4000

zł, płatna przelewem lub na miejscu

Ostateczne potwierdzenie liczby osób na 10 dni przed planowanym
przyjęciem e-mailem lub smsem  

Czas trwania przyjęcia 8 h ( do godz. 24.00)

Przedłużenie - koszt 1000 zł za każdą rozpoczętą godzinę (impreza
maksymalnie może trwać do godziny 24.00) 

Nie pobieramy opłaty za wniesiony alkohol oraz tort. Tort musi
posiadać fakturę lub paragon oraz świadectwo jakości

Pozostałe jedzenie pakujemy, do końcowego rachunku
doliczamy koszt opakowań

W cenie zapewniamy szklane podtalerze  

Napoje gazowane - dopłata 15 zł/os.

Istnieje możliwość ślubu w plenerze koszt 800 zł  

Menu wegetariańskie:
Kotlet warzywny

Pierogi ze szpinakiem 
Papryka zapiekana z kaszą kuskus 

Okoń nilowy pieczony ze szpinakiem i suszonymi pomidorami

Menu dziecięce:
Rosół z makaronem

Filecik z kurczaka z frytkami i mizerią


